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Specialita da Bere

Coffee Based

Iced Coffee e 3,90
Latte Macchiato ... e 4,90
Alkoholfrei

Iced Lavendel Milch (Koffeinfrei)

LimonatadellaCasa ... .4,90
(Hausgemachte Limonade,
Sorten auf Nachfrage)

Frisch gepresster Orangensaft 0,251 ... 4,50
Aperitivi

Aperol / Campari Spritz 0,25 ... 6,50
Crodino O1] i, .3,90
Prosecco Col De Mez 4,20

Valdobbiadene O,1I
Mimosa 0,20 4,20




Kalte Getrdnke

HeiBe Getrdnke

Wasser

Wasser Surgiva Still 0,251 ...

Wasser Surgiva Still 0,51 .

Wasser Surgiva Frizzante 0,25I.....

Wasser Surgiva Frizzante 0,51 ...

Safte

Orangensaft 0,35l

Johannisbeer Nektar 0,351 .. . .

Apfelsaft 0,35l

Multivitaminsaft 0,351 ...

(Alle Safte auch als Schorle erhaltlich)

Frisch gepresster O-Saft 0,25l .

Erfrischung

Garten Limonade O,51. ...

Zitrone / Johannisbeere /
Orange / Grapefruit

Softdrinks 0,33l
Cola / Cola Light / Fanta

Italienische alkoholfreie
Apperitive

Cedrata Tassoni O,2 | .

serviert mit Eis & Zitrone

Tonica Tassoni O,2 | .o

serviert mit Eis & Zitrone

Crodino O11 ..

serviert mit Eis & Orange

3,20
3,20
3,20

..3,20

. 4,50

Kaffee

ESPreSSO .o 2,10
Espresso DOPPIO 3,20
Espresso Macchiato ... 2,40
MarocchinO . 2,90
Espresso Macchiato mit Schokolade

Flat White ..o 3,70
Kaffee Crema (Klein/GroB)........2,60 | 4,20
Milchkaffee (Klein/GroB) .. 3,20 | 4,50
Caffe Americano ... ..2,50
Cappuccino (Klein/GroB) . ..3,20| 4,50
Latte Macchiato Klassisch ...........4,20
Pistacchio / Caramello / 5.50

Cioccolato / Haselnuss

Alle Kaffeegetranke auch entkoffeiniert erhaltlich.

Tee & heiBe Schokolade

Chai Latte ... 4,90
Tee KanNe i 3,90
(Tee-Sorten: bitte Kellner fragen)

serviert mit Honig und Zitrone

Hausgemachte Italienische

HeiBe Schokolade

60% Kakao (Klein/GroB) ... 4,20 1| 5,60
Kakao (Klein/GroB) ... ...3,90 5,20
Sirupe fur alle Getranke erhaltlich: ... +100

Haselnuss / Pistazie / Schokolade
/ Caramell

Hafer/Soja-Drink Alternative moglich.

ALKOHOLFREIE

GETRANKE




Weine & Aperitivi

Rotweine ausschlielich aus der Toskana.
Far aktuelle Weine bitte Kellner fragen.

WeiBweine

Pinot Grigio del Veneto IGT . . 0,251 ...4,90
Chardonnay IGT Veneto . . ... 0,251 .....4,90
Prosecco

,Valdobbiadene Colde Mez” . . . ....O1 .. 420
Spumante DOC Extra Dry ,,Accordato” ... O]l ... 3,90
Mimosa - Prosecco und Orangensaft ... 0,2l ... 4,60
Spritz

Aperol Spritz / Campari Spritz / ... 0,251 ... 6,50
Lillet Spritz/ Hugo

Biere

Distelhauser Pils 0,33l ... 2,90
Distelhauser AlkoholfreiesPils ... 033l _..290
Distelhauser Alkoholfreies Hefe . ... 0,5!....4,30
Keiler Keller Bier . ... , S . 0,51 4,30

ALKOHOLISCHE

GETRANKE




La Toska’s ,, Toskana“-Brunch

Kulinarische Reise nach Florenz
(ab 8 Personen, nur 21 € pro Person)
- Getrdanke exklusive

Ausgesuchte Kasevariationen und edle
Waurst- und Schinkenspezialitaten aus
der Toskana, feiner Raucherlachs, frisch
zubereiteter Joghurt mit Frichten,
frisches Gemuse, Ruhrei mit Hirtenkase
oder FrUhstlcksei, Butter und
Aprikosenkonfitlre, hausgemachtes
italienisches Cornetto.

Hinweis: weitere Getranke (alkoholisch,
alkoholfrei oder Kaffeevarianten) sind nicht
im Preis inbegriffen.

Jetzt reservieren: telefonisch, per Mail oder
Online auf la-toska.com!



Versilia 9,80

Griechischer Joghurt, Hafermasli,
Honig, Frisches Obst

La colazione italiana 9,90

Ofenfrisches Cornetto nach Wahl,
Cappuccino, frisch gepresster
Orangensaft 0,25 |

Lucca 10,90

Sojajoghurt, Chiasamen, Banane &
Erdnussbutter, auf Wunsch mit
Haferflocken

Fiorentina 16,90

Fontina (Kase), Prosciutto Cotto,
Salame Toscano IGP, kleine Caprese
(Tomate-Mozzarella mit Balsamico),
Joghurt mit frischem Obst, Butter &
Sudtiroler Aprikosen Konfitlre, 1 Frih-
stlicksei, Brotkdrbchen

Pistoia 16,90

Ricotta, Prosciutto Crudo DOP, Morta-
della, Joghurt mit frischen Obst, Par-
migiano Reggiano Dop, Rucola, Butter,
Sudtiroler Aprikosenkonfitlre,

1 FrUhstlcksei, Brotkdrbchen

Vinci 12,90

Eines unserer Ofenfrischen Cornetto

nach Wahl, griechischer Joghurt mit Ho-
nig, Walnuss & frischem Obst, 1 Cantucci

aus eigener Herstellung, 1 kleines Linzer
Tortchen

Extras / pro Portion

Frahstlcksei +1,50

2 Rihreier mit Feta +3,90

Konfittre +1,50

Nutella +1,50

Butter +1,00

Variation Prosciutto Cott, Prosciutto
Crudo & Salame Toscano IGP +6,00
Mortadella +3,00

Bresaola +3,50

Raucherlachs +3,50

Brotkorb +1,50

Vegane Joghurtvariante +2,00

Quarrata 12,90

2 Spiegeleier /2 Rihreier

mit Hirtenkase, Gemuse Sticks,
Pinzimonio*, Salsa verde (hausge-
machte Petersilien-Aufstrich),

2 Scheiben Bauernbrot

*Pinzimonio - eine typisch italienische Vor-
speise aus frischem, buntem Gemuse, das in
hochwertiges Olivendl mit Salz, Pfeffer und

etwas Zitrone getunkt wird. Einfach, aroma-
tisch und voller Dolce Vita.

Colline di Siena 13,90

Fontina (Kase), Joghurt mit frischen
Obst, Ricotta mit Honig & Walnuss,
Frischkase, Rucola, getrocknete
Tomaten, Butter & Sudtiroler
Aprikosenkonfitlre, Brotkdrbchen

Livorno 19,90

Raucherlachs, Avocado, Ruhrei mit Hir-
tenkase, Gurke, Joghurt mit frischem
Obst, Butter, Sudtiroler Aprikosenkon-
fitlre, Brotkdrbchen

La Toska (fiir 2) 34,90

2 Cornetti nach Wahl, Prosciutto
Cotto, Prosciutto Crudo, Salame
Toscano IGP, Mortadella, Fontina
(Kase), Parmigiano Reggiano Dop,
Pecorino (Kase), 2 Frihstlckseier,
Gemuse, griechischer Joghurt mit
frischem Obst, Butter & Stdtiroler
Aprikosenkonfitlre, 2 kleine Linzer
Tértchen, Brotkdérbchen

Im Brotkdérbchen enthalten

Taglich wechselnd frisch
vom Backer:

eine Sorte WeiBbrot,
eine Sorte Schwarzbrot
(mit oder ohne Kerne,
Roggenmischbrot)

FRUHSTUCK & BRUNCH




Tadglich wechselnd und frisch an der Theke

Kuchen und Tortchen

Handwerkliche Raffinesse, inspiriert
von italienischer Patisserie

Unsere Torten und Tértchen entstehen
mit viel Sorgfalt in eigener Kiche -
nach italienischer Tradition, aus hoch-
wertigen Zutaten. Die

Die Auswahl unserer raffinierten
Kreationen wechselt regelmaBig.

Cornetti

[talienische Eleganz in ihrer
feinsten Form

Unsere Cornetti werden taglich frisch
in liebevoller Handarbeit nach florenti-
nischer Tradition zubereitet, mit natur-
lichen Aromen und cremiger Fullung.

Uberraschung nach Empfehlung der Kiiche

Pasticcini (petit four)

4 Stiuck 8,00 / 8 Stick 15,00

Feines, handgemachtes Kleingeback.
Gebacken in italienischer Tradition:
frisch aus der Backstube von La Toska.
Ideal zu Kaffee, als stiBer Abschluss
oder flr zwischendurch.

Ubrigens:

Die Pasticcini gibts auch fiir Zuhause. In
unserer Pasticceria in der Theaterstral3e
hast du eine noch gréBere Auswahl.

IL DOLCE




Cantucci

ein Glas Vin Santo del Chianti Tacinaia
mit Hausgemachten Cantucci 9,00

* Vin Santo - ein traditioneller toskanischer SiBwein mit feinem Honig und
Trockenfruchtaroma von unserem Weingut Tacinaia in Carmignano, unweit
unseres Hauses gelegen. Klassisch serviert mit Cantucci, die kurz einge-
tunkt werden.

Unsere toskanische Handschrift

Unsere Cantucci werden von uns selbst mit groRter Sorgfalt und nach
original toskanischer Rezeptur hergestellt. Knusprig, aromatisch und vol-
ler Tradition tragen sie unsere ganz personliche Handschrift. Mit diesen
Mandelkeksen bringen wir authentisch, toskanische Backkunst direkt nach
Wirzburg. Traditionell und mit Liebe gemacht.

IL DOLCE



Schiacciata

toskanische Foccacia - ideal zur Mittagszeit

Rustikale Authentizitdt aus der Toskana

Traditionelle toskanische Schiacciata: auBBen knusprig gebacken, im
Inneren weich und geflllt mit ausgewahlten Zutaten. Ein ehrlicher Genuss
mit viel Charakter.

Prosciutto Cotto 7,90
Mayo, Prosciutto Cotto (gekochte Schinken), Fontina Kase, Blattsa-
lat

Tonno 8,90
Grine Sof3e, Thunfisch, Ei, gegrillte Paprika

Salame Toscano 9,90
Wallnusscreme, Rucola, Salame Toscano, Tomaten

Prosciutto Crudo 9,90
Prosciutto Crudo, Toscano DOP, Pecorino Kase, Rucola,
getrocknete Tomaten

Bresaola 12,90
Frischkase, Bresaola (Luftgetrockneter Rinderschinken),
Ru Parmigiano

Mortadella 11,90
Mortadella, Mozzarella, TriffelsoBe, gehackte Pistazien

Finocchiona 11,90
Finocchiona (Fenchel Salami), ZwiebelsoBRe, Artischocken, Kase

Veggi 9,90
Olivencreme, Gegrillte Auberginen, Rucola, Mozzarella

LA SCHIACCIATA



[talienische Brotzeit und Salat

Tagliere Di salumi misto 16,90

Auswahl an Toskanischer Salumi, verschiedene Kasesorten, und
SofR3en, auf einem Holzbrett. Mit Wein oder Aperitivo kombinier-

bar. Typisch toskanisch.

Bresaola Rucola & Grana 14,90
Platte mit Bresaola (luftgetrockneter Rinderschinken), Rucola
und geriebenem Parmigiano-Kase.

Insalatona 11,90
Grof3er gemischter Salat ( Mais, Oliven, Mozzarella, Thunfisch,
Tomaten & Gurken) Mit Brot oder Schiacciata serviert.

Salumi Toscani
Ein Hauch von Tradition aus Certaldo

Toskanische Wurstwaren (Salumi) von Gelli Salumi aus Certaldo - handwerk-
lich hergestellt und voller regionalem Charakter.

Salumi sind italienische Wurstwaren wie Salami und Schinken, die traditionell
luftgetrocknet oder gereift werden. Mit Spezialitdten wie Finocchiona IGP,
Salame di Cinghiale und Prosciutto.

LA MERENDA / MITTAGSTISCH



Komm auch bei uns in der Theaterstra3e vorbei!
Dort findest du eine gro3e AuBwahl an an Pasticcini.

+ Firenze
Ein Stdck Italien in Wiirzburg

Florenz steht fUr Kunst, Geschichte
und eine besondere Lebensart.
Zwischen Renaissancebauten,
kleinen Cafés und dem Blick Uber
den Arno spurt man den Charme
der Stadt in jedem Moment. Unsere
Speisen bringen ein Stlck dieser
Atmosphare auf den Teller, ehrlich,
aromatisch und typisch toskanisch.

Unsere Klche lebt von echten Partnerschaften

Unser Brot
deutsche Backkunst trifft auf toskanische Leidenschaft

Unser Brot beziehen wir seit vielen Jahren von der

Backerei Roth in Heidingsfeld - ein Familienbetrieb mit
Tradition seit 1822. Die handwerkliche Qualitat und der
unverwechselbare Geschmack ihrer Backwaren begleiten
uns schon seit unserem ersten kleinen Laden. Hier trifft
frankische Backkunst auf toskanische Kiche - eine
Partnerschaft, die man schmeckt.

Die Wurstwaren stammen direkt von der
toskanischen Traditionsmanufaktur Gelli Salumi
aus Certaldo.

Und unsere, mit Sorgfalt ausgewahlten Weine,
kommen ausschlieBlich aus der Toskana.

So bringen wir regionale Qualitat, Handwerk und
Herkunft auf den Teller, und in jedes Glas.

Alle Preise in Euro.
Fur Allergene und Zutaten, bitte sprechen Sie unser Personal an.

FIRENZE



